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KITEE
Miikka Kivinen

Kauppakeskus Kupiaisessa 
avautui keskiviikkona 5.7. 
lounaskahvila Café Kup-
sa. Sen takana ovat kaup-
pakeskuksen yrittäjät Petri 
ja Anu Kupiainen.

– Tämä on tavallisten ih-
misten kahvila ja ruoka-
paikka, jossa on mukava 
kokoontua ja tavata ihmi-
siä. Café Kupsa kertoo sen 
nimenäkin – se on tällainen 
kansanomainen, Petri Ku-
piainen luonnehtii Kupsan 
pöydässä istuessaan.

Café Kupsan lounaaseen 
kuuluu lämmin ruoka, sa-
laattipöytä, juomat, leivät 
ja jälkiruoaksi kahvi tai tee 
sekä pieni makea. Muina ai-
koina Kupsa toimii kahvila-
na. Silloin tarjolla on kah-
vin, teen ja virvokkeiden 
lisäksi muun muassa kon-
ditoriatuotteita, kuten täy-
tettyjä sämpylöitä ja karja-
lanpiirakoita, croissanteja ja 
leivoksia. 

Petri Kupiainen kertoo, 
että asiakkaat ovat toivoneet 
palvelua.

– Kun tässä on iso ruoka-

kauppa ja muita liikkeitä, 
niin halutaan juoda kahvit 
ja syödä siinä samalla.

Alun perin tiloihin etsit-
tiin ulkopuolista yrittäjää.

– Jostain syystä Kiteellä 
ei nyt hirveästi ole yrittä-

jäinnostusta. Kun ei ollut 
yrittäjiä tarjolla, niin arvel-
tiin, että laitetaan tähän itse, 
Petri Kupiainen sanoo.

Kupiaisten on tarkoitus 
ottaa käyttöön myös muita 
kauppakeskuksen tyhjillään 

olevia tiloja. 

CAFÉ Kupsassa on tarjolla 
kokki Satu Ikosen tekemää 
lämmintä kotiruokaa. 

– Satu valmistaa kaiken 
ihan alusta asti, Anu Kupi-

ainen kertoo. 
Kupsassa juuri aloittanut 

Ikonen kertoo alun sujuneen 
mukavasti.

– Alustavasti on tehty 
kolmen viikon ruokalista. 
Se on kiertävä. Valmistan 
sen mukaan, mitä on suun-
niteltu, Ikonen kertoo.

Kaksikymmentä vuotta 
ravintola-alalla työskennel-
lyt Ikonen kertoo tekevänsä 
peruskotiruokaa.

– Lihapullia on ja lasag-
nea. Tänään on kinkkukiu-
sausta, Ikonen antaa esi-
merkkejä.

Ikosen lisäksi Kupsan 
kassalla työskentelevät Jes-
sica Laukkanen ja Miia 
Hänninen.

KUPSAN alkuvaiheessa 
apuna oli RTK-henkilöstö-
palveluiden myyntipäällik-
kö Auli Kauppinen.

– Minulla on pitkä ravin-
tolatausta, olen avannut iso-
ja ja pieniä yksiköitä, Kaup-
pinen sanoo.  

Palveluun kuului muun 
muassa ruokalistan suunnit-
telua, viranomaisasioiden 
selvittelyä ja muita käytän-
nön tehtäviä.

– Olin esimerkiksi kou-
luttamassa kassaa, Kauppi-
nen kertoo.

Hänen mukaansa yhteis-
työ sujui hyvin.

– Aloittelimme kesäkuus-
sa. Yhteistyö jatkuu tästä 
eteenpäinkin jollain muo-
toa.

ANU Kupiaisen mukaan 
Café Kupsa on otettu hyvin 
vastaan.

– Tosi hyvää palautet-
ta olen saanut. On kehuttu, 
että kiva kun laitoitte tämän 
käyntiin.

Virallisten avajaisten 
tarkkaa ajankohtaa ei ole 
vielä päätetty, mutta Anu 
Kupiaisen mukaan ne jär-
jestetään todennäköisesti 
parin viikon päästä kahvi-
lan avautumisesta. 

– Aiomme pitää ihan kun-
non avajaistapahtuman.

”Asiakkaat 
ovat toivoneet 
palvelua.

Café Kupsa avautui Kauppakeskus Kupiaisessa

Café Kupsan sisustuksessa on käytetty puuta. Kuvassa Petri, Antti ja Anu Kupiainen.

KESÄLAHTI
Miikka Kivinen

Kesälahtelaisten Risto ja 
Taina Ketolaisen marjati-
la valittiin tiistaina vuoden 
2023 pohjoiskarjalaiseksi 
marjatilaksi. Hedelmän- ja 
Marjanviljelijäin liiton Poh-
jois-Karjalan piiri on tehnyt 
valinnan jo kahdenkymme-
nen vuoden ajan. 

Ketolaisen tilalla on vil-
jelty marjoja vuodesta 1993. 
Tällä hetkellä tilalla viljel-
lään mansikkaa, vadelmaa, 
mustaherukkaa ja tuoreher-
nettä.

Palkinnon perusteina mai-
nittiin muun muassa Keto-
laisen tilan markkinalähtöi-
syys. Tilalla alettiin esimer-
kiksi viljellä kolme vuotta 
sitten mustaherukkaa juuri 
kysynnän vuoksi.

Tänä vuonna tilan man-
sikka-ala on 13 hehtaaria, 
vadelmaa on reilun hehtaa-
rin verran ja mustaherukoita 
on 3 hehtaarin alalla. Työn-
tekijöitä on tällä hetkellä 52 
henkilöä. Tilan kaikki marjat 
kerätään käsin. 

KETOLAISEN tila sijait-
see aivan Pohjois-Karjalan 
ja Etelä-Savon rajalla. Mer-
kittävin myyntialue on Sa-
vonlinna. 

Mansikan pääsatokausi 
on alkanut Pohjois-Karja-
lassa tällä viikolla. Tero Tol-
vanen Hedelmän ja Marjan-

viljelijäin liiton P-K:n Mar-
janviljelypiiristä kertoo, että 
satonäkymät ovat tällä het-
kellä lupaavat.

– Sateet tulivat viime het-

kellä, Tolvanen sanoo. 

PÄÄSATOKAUDEN ar-
vellaan olevan ohi Pohjois-
Karjalan etelä- ja keskiosis-

sa heinäkuun lopussa, poh-
joisosissa se jatkunee viikon 
pitempään. Keski-Karjalas-
sa tuotetaan noin 2/3 Poh-
jois-Karjalan mansikoista. 

Merkittävimmät tuotanto-
alueet ovat Kitee ja Kesä-
lahti.

Itä-Suomen ProAgrian 
puutarhatuotannon erityis-

asiantuntija Päivi Turunen 
kertoo, että viime vuonna 
Pohjois-Karjalassa oli 129 
marjanviljelijää. Mansikoi-
ta viljeli 74 viljelijää.

Mansikan pääsatokausi alkoi 
viime viikolla – Ketolaisilla vuoden 
pohjoiskarjalainen marjatila

Risto Ketolainen toimii talvisin ammattikalastajana ja Taina Ketolainen luokanopettajana.


